
 

 

 

報道関係者各位          2020 年 8 月吉日 

 

あきれるほどの、技と手間暇。「技わざ」 

西武池袋本店「くらしのぎふと」期間限定ストアオープン 

8/26（水）～9/29（火）まで 
 

 
セレクトショップ「技わざ（わざわざ）」を運営する株式会社 47CLUB（よんななクラブ） 

＜以下 47CLUB、本社：東京都中央区、代表取締役社長：栗田 健一郎＞は、 

日本の技と手間暇を注いだ逸品を集めた「技わざ」セレクトショップとしてネット販売を中心に行ってきま

した。このたび、8 月 26 日から 9 月 29 日まで期間限定で日本各地から「作り手の想い」ある商品を集め、

西武池袋本店 7 階インテリア「くらしのぎふと」ポップアップコーナーで展開いたします。 

 
あきれるほどの、技と手間暇。「技わざ」 
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■ショップメッセージ 

流行りの味とは全然違うけど、わざわざ、昔の製法を大事にする人がいる。 

納得のいく素材がなかったから、わざわざ、ゼロから作ってしまう人がいる。 

今回、ここに並ぶのは、そんな日本中の作り手たちが技と手間暇を注いだモノたちばかりです。 

今は会えないから、会えない代わりに、作り手の想いに出会ってほしい。 

そんな日本の作り手の想いと出会える商品を取り揃えて期間中に販売いたします。 

 
■展開概要 

店舗名  ：あきれるほどの、技と手間暇。「技わざ」 

期間限定ショップコンセプト：作り手の想いと出会う店/WAZAWAZA EMOTION STORE 

展開場所：西武池袋本店 7 階インテリア「くらしのぎふと」 

 （東京都豊島区南池袋 1-28-1） 

展開期間：2020 年 8 月 26 日（水）から 2020 年 9 月 29 日（火） 

展開時間：午前 10 時 00 分～午後 21 時 00 分（日・祝は、午後 20：00 まで） 

取扱商品カテゴリ：食品・工芸品 
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「博多の伝統工芸。アマビエ博多人形」 
博多人形伝統工芸士の 

津志田孟が新型コロナウイルスの 
終息を願って制作しました。 

明るく柔らかな色合いで彩色をし  
ウロコは金色を施しています。 

■展開商品 ※一部抜粋 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
地方事業者とコラボ「技わざオリジナル商品」   良質な伝統工芸品の織物マスク 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■セレクトショップ「技わざ」概要 

「技と手間暇を注いだ逸品をお届けする」というコンセプトのもと、 

フルーツ、お肉、魚介類など、ただ美味しいだけではなく、 

「技」と「手間」が注がれた商品をセレクトしています。 

◆オープン日：2019 年 3 月 5 日（火） 

◆店舗名：あきれるほどの、技と手間暇。「技わざ」 

◆取扱商品カテゴリ：フルーツ、野菜、肉、魚介類、惣菜、スイーツ、酒、工芸品など 

◆サイト URL：https://wazawaza-select.jp/ 

 
 

 

47CLUB (よんななクラブ)  
商号   ：株式会社 47CLUB (よんななクラブ) 
代表者  ：代表取締役社長 栗田 健一郎 
設立   ：平成 20 年 7 月 
事業内容 ：全国の地方新聞社厳選の商品を扱う中小事業者 
     に対して、ＥＣを始めとした様々な販路の提供 
所在地 ：東京都中央区築地 1-12-6 4F 
URL ：https://www.47club.jp/  

【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】 
株式会社 47CLUB（よんななクラブ）   

    担当：平井（ひらい）・前畑（まえはた） 
    電話：03-5148-4747  
    E-Mail：wazawaza@47club.jp  

「技わざ」が地方の事業者と 
コラボするオリジナル商品 
埼玉の老舗おおとりの煎餅職人が青森ごぼう、
京都の九条ネギを使って「青森ごぼう味噌煎
餅」「京都九条ネギ味噌煎餅」を作りました。
地方の作り手とコラボした商品を作りました。 

 

「ご飯がうまい。 
自慢の椎茸もろみ味噌」 

大分県で自慢の原木栽培した 
椎茸を醤油焚きにし 

醤油屋さんに伝わる秘伝の 
もろみと合わせた逸品。 

商品名：大分産椎茸のおかずもろみ 

価格：540 円（税込） 

「昔ながらの信州キノコで、 
キノコご飯を」 

長野県千曲市にある老舗漬物屋の 
信州産のぶなしめじ、えのき茸、 
しいたけ、わらびなどを使用した、 

きのこ炊き込みご飯の素。 
秋を感じる優しい味わいです 

商品名：炊き込みきのこごはんの素 
価格：497 円（税込） 

商品名：博多人形アマビエ 
価格：2,700 円（税込） 

伝統工芸品マスク 
静岡県の遠州織物ガーゼマスク（右）は 
浴衣によく使用される涼しい織物なので風通しもよ
く最適なマスク。また、一度途絶えた小倉織をもう
一度復活させたい想いから製造した福岡県の小倉織
マスク（左）は、きめ細かな織が大人っぽく趣ある
マスクです。 

 

秋におすすめ、ご飯のお供 コロナ終息祈願の贈り物 
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